I CACBIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG

GREEK YOGURT
& CHEESE MAKER

| Greek) & @ Den sing lén khi ché do lam sita chua Hy Lap dugc chon.
Yogurt @ Den sing lén khi ché do lam pho mét dugc chon.
© Den sing lén khi ché do en men gidm dugc chon.
© Den sing lén khi ché do ngam musi dugc chon.
© Hién thi thai gian nau con lai.
@@ Dén sang lén khi nhan nat Time/Temp dé thiét lap thoi
gian va nhiét do tir ban diéu khién.

ing dicu khién

© Nhan nat "Time/Temp" button dé thay déi thai gian mac
dinh va cai dat nhiét do.
© Nhén ndt "Power" hiy bo céc cai dat da chon hoac tat
nguén thiét bi.
© Nhan nat "Menu" dé cai dat cac ché d6 nau an
©06 Nhén nut "Time/Temp" dau tién, sau d6 nh&n nut "+,
@& diéu chinh thai gian hoac nhiét do.

Chon cac ché dd nau an

- Nhan niit "Menu® mét iic cho dén khi chir“F" hién thi trén man hinh.

~Chon ché do ndu an can nau:
1) Lam sita chua Hy Lap 2) Lam pho mét 3) Lén men giam 4) Ngam muéi

- NG s hién thi thos gian cho moi ché dd nau trén man hinh hién thi.

Thiét lap thai gian/nhiét d6 theo cach thi cong

- Khi thiét [ap thas gian/nhiét do theo céch thil cong, hay chéc chan réing ban phai thay i thdi gian /

iét do trong vong 2 giay sau khi da chon ché do nau an.

Mot khi thiét bi bét dau hoat dong, ban khong thé thay déi t

xin vuilong tham khao trang 18-19.

it do. Dé biét thém chi tiét,

I Céch thiét ap thai gian/nhiét d6

1.Nhan nat "Power" trong 2 gidy
cho dén khi man hinh hién thi
chir P

2Nhan nat "Time/Temp" 1 lan va
chon ché db thiét lap thdi gian.
Man hinh s& hién thi thoi gian mac
dinhla "8" gid.

3.Biéu chinh thoi gian theo cong
thitc mén an bing céch nhan
niit () va (+).
Nt (- : gidm thai gian cta 1 gi.
NGt (+) : tang thdi gian ctia 1 gios.
*Thai gian thiét lap : 1-99 gi¢r

4.

6t khi thai gian duac thiét lap,
N6 sé bt dau qua trinh véi mot
tiéng beep trong 3 gidy. Man hinh
sé hién thi thoi gian da thiét lap.

| Céch thiét lap thai gian/nhiét do

Cach diéu chinh nhiét do
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1. Nhan nt "Power" trong 2 gidy
cho dén khi man hinh hién thi
chi'F.

2. Nhan nit "Time/Temp" 2 4n va
chon ché d thiét lap nhiét do.
Man hinh s hién thi nhiét d6
mac dinh 12 "42" do.

3.Diéu chinh nhiét d6 theo cong
thic mén an bang cach nhan nat
()va ().
Nt (-) : gidm nhiét d6 cta 1°C.
Nt (+) : tang nhiét do ctia 1°C.
*Nhiét do thiét 13p : 20°C~65°C

4. Mt khi nhiét do duoc thiét 1ap,
n6 sé bt déu qua trinh véi mot
tiéng beep trong 3 gidy.

Man hinh s& hién thi nhiét d6 da
thiét lap.

I(U\l|n8°s®

HUGNG DAN SU DUNG MAY LAM SUA CHUA HY LAP &
PHO MAT THUONG HIEU KUVINGS

wwwkuvings.com

* Céchudng dén nay sé c6 sin trong mét dliéu pdftrén trang web.

* San pham c6 nhiéu méu sic.
* Chistr dung trong gia dinh.

I Huéng dan cach vé sinh & bdo quan

*Ve sinh / diét khuan cac b phan truée khi st dung cho két qua t8t nhat.

HUGNG DANVE SINH CAC BO PHAN (LONG U, NAP LONG U V.V.)

[Vésinh]
Chil rifa cac bo phan véi chét tiy
rifa nhe va rtfa sach bang nudc.

[Diét khun]

D6 100ml nudc vao Ing U va dat 16ng i trong I6 vi song. Hay
& n6 chay khong qua hai phit va dé rao nucc. Sau khi cac bo
phan da ngudi, lau kho ching.

Nu6c gidm/Baking soda (ham lugng thap): Lau sach cac bo
phan véi gigm/baking soda hoac ngam chiing trong nuéc
trong 10 phit va rifa sach lai bing nuéc.

nuc gidm

[Vésinh]

Lau sach bén trong va bén ngoai thiét bi bang
khan mém va 4m uét. Sau d6 lau sach lai bang
khan kho.

[Diét khusn]

Lau sach bén trong thiét bi bang khan mém da
ngam trong nudc gidm. Sau d6 lau sach lai bing
khan kho.

*Léng i I b6 phén c6 thé bi tiéu hao
~Sau thai gian dai st dung c6 thé dan dén vi khuan gay hai phét trién trong I6ng i va lam thiét bi hoat
dong mot cach kém hiéu qua hon truée.

- Mét s6 nguyén liéu c6 thé dé lai mui hay vét 6 trén than nhua.

*Khuyén khich: nén sit dung I6ng t khéc nhau cho méi cong thiic mén an.

CHUAN BI

guyén liéu lam sita chua (Hy Lap)

56 lugng dé nghi cho méi lan lam sita chua:
~1000mL siia + men sita chua (Dang léng hay bot)
-Hay kiém tra lai cac ham lugng va céch khirtriing.

| DE cho két qua tét nhat Khéng strdung
O Sita voi ham lugng canxi cao
Stia tiét tring & nhigt do cao Sita it chét béo, Siatiéttring Gnhigtdo thip
Ty |é sita va men sifa chua

~Men st chua dang long : 1000mL sCa tron vai 100mL men sta chua

- Men st chua dang bt: 1000mL s trgn vGi 1.52 grams men sta chua

guyén liéu lam pho mat

56 lugng dé nghi cho méi lan lam pho mat :

-800mL sita + 50-60mL chiét xuat chanh (khong c6 phu gia) hoc gidm.

-6 dan héi ctia pho mat phy thudc vao s lugng clia giam 50-60mL chiét xuét chanh
(khng c6 phu gia) hodc giam dugc khuyén khich.

-Qué trinh hap sita 6 thé anh hudng dén két qua ctia thanh pham.

| DE cho két qua tét nhat Khéng sirdung

Statiét trung & nhiét d6 cao Swa tiét trung & nhiét do thap

Néu gép khé khin dé lam dua mudi/ngam chua b

*Théi, chua chin, khéng tuoi?
Vuilong kim tra néu céc nguyén liéu chudn bi da da tuoi chua. St dung cac nguyén liéu
tuoi dé c6 huong vi phong ph.

* Khau vi cting va gion?
Céc huong vi va mui vi c6 thé khac nhau tily thudc vao cac thanh phan nguyén ligu, cach
thiét 1ap nhiét d6 / thai gian.

*Ti & thich hop giifa cac nguyén liéu va giam?
Mui vi va huong vi c6 thé khac nhau tiy thudc vao ty 1& pha tron ciia cic nguyén liéu,
giém hoac duong.

I Huéng dan xt Iy su cé

1. Sita chua (Hy Lap) khng dong

 Sita chua (Hy Lap) khéng déng dic tét.
-Ban da duing loai sifa phit hop?
Hay kiém tralai sa ma ban da st dung liéu né cé phis
hop nhu s tét tring, sta nhidu canxi, st t chét béo
hoscsia bot.
+Ban da sif dung luong sifa thich hgp va men axit
lactic?
Néu ban khéng s dung luong sfa thich hop va men

Vi khugn axit lactic (sia dgc da 1én men hogc men vi
khusn dang bot),n6 c6 éng lé

W Vi chuarét manh hay yéu.

«Ban da thiét ap thoi gian 1én men téi uu nhat?
Néu thai gian Ién men [au hon, vi chua 6 thé manh
mé.

Néu thasi gian len men ngn hon, vi chua c6 thé yéu

«Ban da dung loai men vi khudn axit lactic thich

?
Vi chua c6 thé khic nhau tiy theo loai men vi khudn

axitlactic (sia dac da lén men hodc men vi khudn
dang bot)

® BE& mt cuia sifa chua sau khi hoan thanh

Lugng khuyén dung: 1000ml Sia + men vi khudn
axit lactic (stia dac lén men vi khudn hodc bét)

+ Ban d vé sinh va khi triing cac bo phan thiét
b ky?
Néu céc bo phan thiét bi da khong ducc vé sinh sach,
16 c6 thé khong lén men dugc v vi khudn c6 hai vin
consétlai

+ Ban da tron stfa véi men vi khudn axit lactic
truckhi lén men?
Néu ban khong tron sifa véi men vi khudn axit lactic
truc khilen men kj,n6 6 thé khong lén men duoc.

+ Ban da st dung luigng bt men axit lactic

thich hop?

Trong truéng hop ban sif dung men vi khuan dang bot,
vui long lam theo hu6ng dan ciia no.

- Ban khong nén st dung sifa chua (Hy Lap) nhu
men vikhudn nhiéu ldn?

Néu ban st dung sita chua (Hy Lap) nhu men vi khudn
nhiéulin, Sulén men cia axitlatic sé bi suy yéu va
khong dam bio.

+ Nhiét do trong phong qua thép hodc qua cao?
Xin vuilong strdung thiét bi & nhiét do binh thudng.

® Nuéc (véng sifa) chay ra i sifa chua
(Hy Lap).
+ Nuéc (vang sita) chiy ra tif sita chua (Hy Lap)

Ia binh thuong.

#Néu ban sifdung sita khong phi hop cho sita chua
(Hy Lap),rat nhiéu nuGc (véng sca) hoc mot hién
tuong khong can xing co thé xay ra.

- Ban da khong dé sifa chua trong ti lanh sau khi
sifa chua da hoan thanh ?

Néu ban dé sita chua & ngoai sau khi sa chua da hoan
thanh thi rét nhiéu nuéc (vang sita) c6 thé xay ra

+Ban d sitdung loai sta phi hop?
Tuy theo cac loai sifa, sita chua c6 thé khong hoan
thanh mét céch déng bo.
- Ban d tron siia véi men vi khudn axit lactic
truckhilén men?
Néu ban khéng tron sita véi men vi khudn axit lactic
truéc khi lén men kg, n6 c6 thé khong min.

B Sita chua bi bong béng, misi vi dé hay mau
séc khéc thudng.

+Ban da vé sinh va khitriing cac b phan thiét
biky?

Néu céc b phan thiét bi da khong duoc vé sinh sach,
6 6 thé b hu vivi khudn c6 hai van con s6t lai.

+Bankhong nén strdung sita ci (théi)?
Néu cac bg phén thiét bi da khong duoc vé sinh sach,
n6 c6 thé bi hu vi vi khudn c6 hai vén con s6t lai.

2. Pho mat khong dudgc d

B Pho mét khéng dugc dong dac tét.

+ Ban dé st dung mot lugng thich hop ctia nudc
6t chanh (hodc gidm)?
Néu ban khong sifdung mét lugng thich hop ctia
nu6c St chanh (hodc gidm), pho mit c6 thé khong
dugclam dong dac. Luong duc khuyén cio cia nudc
cStchanh (hoac giém) la SOmH-60ml vGi mdi 800ml
sia.

«Ban da trén nudc cdt chanh (hodc gidm) véi sita
ding cach?
Néu ban tron nudc cét chanh (hodc gidm) vdi sia
khong ding cach, pho mit co thé khong duoc ngon
va ding cich

+Ban da nhan nut chon ché d¢ duing?
Xin i ng chon ché do lam pho mat dé lam
phomat.

£

u Nudc (vang sita) chay ra tir pho mét.

+ Ban dasif dung mot luong thich hop ctia nudc
6t chanh (hoac gidm)?
Néu pho mat khong déng dac ding cach thi rét nhidu
nuGe (vang sife) 6 thé xdy ra
Luigng dugc khuyén céo cia nuc cst chanh (hodc
giam) la Soml-60ml vGi méi 800ml sta

& Vi chuamanh.
Néu lugng nudc c6t chanh (hodc giam) la qua nhiéu khi
lam dong dac, vi chua pho mit c6 thé manh,
Lugng dugc khuyén céo clia nudc c6t chanh (hodc
giam) la 50ml-60ml vai mi 800ml sita.
= Pho mit c6 mii vi dd.
~Ban da vé sinh va khirtriing céc bo phan thiét
biky?
Néu cac bd phan thiét bi da khéng dugc vé sinh sach,
mui ctia cac b phan thiét bi c6 thé bi lan téa khip
pho mét.
+Néu cac bo phan thiét bida khong ducc vé sinh
sach, mui ctia cac bo phan thiét bi c6 thé bilan
t6akhdp pho mét.
Vuilong st dung sita tuoi trudc ngay hét han.

3.Khoéng lén men gidm dugc hodc
|agm dua mugdl km,‘.'g" .

« Nguyén liéu théi, chua chin hoac khéng tuoi?
Hay kiém tra sy tuoi ngon ctia céc thanh phan nguyen
liéu, nguyén liéu tuoi s& cho mot két qua tét hon.

- ti1¢ giita cac thanh phan nguyén liéu?

Ty 1é céc thanh phan nhu giam va duéng quyét dinh
huong viva két qué cia men giam

« Céc thanh phan ¢6 duoc chuan b ky?

Soi day cot méng duc khuyén khich sitdung cho
acnguyéniéu nhu nho, chudi,dua v cic loai
rau khic

| 4Thiétbibihong |

= Khi ché dd thiét Iap nhiét 6 /thasi gian
khng hoat dong.
Khi ché dé thiét lap nhiét do / thi gian khéng hoat
dong.
Nhan nit bat / tat dé dimg lai va sau d6 dat lai nhiét
do /thai gian.

= Thiét bi khong néng trong khi hoat déng.
Trong truéng hop ctia nhiét do cai dat Ia duoi 40°C,
ban c6 thé khong cam thay thist bi nong vi nhiét do
cothékhodng 36TC.

Théng s6 ky thuat
San pham MAY LAM SUA CHUA HY LAP & PHO MAT
Dién ap (AC220-240V, 50/60Hz
Céng sudt 24w
tiéu thy
Kich thuéc 180 X 180 X 200mm
Masanphim  KGC-621CB
KGC-712CB
Chiic nang Lam sifa chua, Pho mat,

Lén men giam, am dua musi.

) 2L
Dungtich (Dung tich tiéu chudn: 1.2L)

Tronglugng  1kg
Nhasanxut  Congty dién tir NUC

TRAM BAO HANH DA PHATLOC THO
Blachi X126 Huong Gang, Phuong 15, Qudn 10,TPHCM
Piénthoal: 84(08) 38652021 Fax: +84(08) 39708863
Nyl vic Thi ha- Thsbiy 18001700



CAC BIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG /N CANH BAO AN TOAN ) chiyAnToan I Cac bé phan san pham

® Khéng cdm hodc rut day nguén vdi tay bj udt.

— N6 ¢6 thé gay s6c dién hoac hda hoan. Cacbo pha

) | e PP
Khi stf dung céc thiét bi dién, cac bién phép phong ngifa an toan co D@M o Kj:n/g c,alr:Jnh,'eL;ﬁh'Eh vao cing mot  cdm dién
ban nén ludn luén dugc thuc hién nhu sau: e a © cothe gayhoahoan.

1. Bocky hudng dantrusc khi i dung.
;. Khong srdungthiétbingaitdi. it \{\ A ® Khong nén tyy théo ra, stia chita, stia déi cac thiét bi. ® Khong vé sinh thiét bi véi héa chat dé bay hoi.
) gintréem. P, - AN o
+ Ko e . = ‘LW U N6 ¢6 thé gy ra chén thuong. — Thiét bi 6 thé bi bac mau hoéc bién dang. Nép méy
5. Knong tthy d6ia tio i et bi.-
6. thiét a it ich gi khé iét bi.
7. Vuiléng strdyng céc bd phan duge cung cp kém theo, 0 Lam sach chau phich cdm dién trudc khi cam dién. 0 Luén luén rit day nguén ra khéi 6 cam khi khong st dung.
8. Khong c6 ging dédi. oic otcasé atdo — N6 c6 thé gay s6c dién hoac hda hoan e — N6 c6 thé gay héa hoan.
9. Déngétkét ni, hay chac chan thiét bi da dudc tét, sau d thao phi i 6 cAm trén tuomg. i
10. Xinuilong gicicho thiétbi nay ra khdi tém voi ca tré em hod 3y
1. Hay chi chén éng btk lng bao gom m i i & " 0 DE thiét bi xa tam tay tré em. ® Khéng uén cong hodc lam hong day dién nguén. @Tay cémléng B6 loc pho mat
antaan. — N6 6 thé gay ra chén thuong. — N6 c6 thé gay ra nghén mach hoéc tham chi hda hoan. .
12, Neithiét b hoscphi e s v o han ddsi
thaythé. Q Khong dé thiét bj & mai truong khdc nghigt nhu &m udt, (S Khong duoc thao rdi thiét bang tay hay dung cu khi thiét b Nap 16ng
13. Khong duoc ngam thiét bina 6c dé vé sinh. SN N v !
13 ong e gt by org e v s ) €y Tg;ﬁ nhon, néng, bui bim. dang cim dién. ) Boléng g
u i mot ca é iing mé; L a 4 bdo i N — N6 c6 thé gay ra chan thuong. /A —N6 c6 thé gay ra chan thuong. <
e e ki<t ot 3005 010 bl lEn v gt G
st Xinwuilong i cho thitbi va day dién a knci tmvai cia tréem dudi 3tui. . *L6ng (i ¢6 thé dugc rifa sach
15. Thiétbinay Khong danh cho ngudi ding (020 g ickhbekém, kh nang gidc quan N @) Rit day nguén va goi dén trung tam bao hanh ngay lap tic khi ; & Khong phun nudc hodc héa chit dé chay dé lam vé sinh hay Long @ (2 cai) bing nudc nong dé tiét tring,
b boi gt <6 i mowmwan'::;::km o dinsdung 0y ié thiét bi 6 tiéng 6n va 6 khoi. o lau chui thiét bi. . o (Xem hu6ng dén trang 20)
16. Tréem i i sit 46 i ahichvaithiétbins '™ b —N6 c6 thé gay ra chan thuong hodc hoa hoan. . >N c6 thé gay ra chdn thuong hodc hda hoan.
" . o u ity lich v minh hos
ngudi cb trinh d tuong duong dé tranh gay nguy hiém. ¢ . 0 Khéng dé thiét bi gan méy sudi hoac thiét bi gia nhiét khac.
/N K ® Khéng phun chat dé chay truc tiép vao thiét bi. — N6 6 thé thay d8i mau séc clia thiét bi hay thiét bi bién
Thidt b hi st dung rong giadinh Hayam theo céc huéng dntrong cuén hudng déin mG cih cin thin. d Y *N6 c6 thé gay rané hoac héa hoan. dang hodc ¢6 thé gay ra héa hoan..

(Thiét bi sé khong dtoc bao hanh mién phi ciia nha san xust néu sin pham duoc sit dung sai quy cchva
khong diing theo myc dich i thiét bi)

O
Thén méy
Luu tai liéu hudng dan can than dé tham khao trong nhiing lan it dung sau. ﬁ
S

® Vui 1ong st dung thiét bi & trén mot mat phang.

Néu thiét bj duc trao nhu mot mén qua, xin vui long dé séch hudng dan kém theo san pham J‘ ® Khéng st dung sai muc dich ban ddu ctia thiét bi. %‘ — N6 6 thé gay ra hdng héc cho thiét bi.
£\ —No c6 thé gay ra chan thuong hodc hda hoan. / Jl Man hinh hién thi
Gicbienphép phing ngiasau dey duoc ung ép 6 dim bio san todnciangutisi dung Xin v ing dock cicbien !
a thc hién mat mitc o cin than khisi dung thiét bi. e s
F = Ban diéu khién
/A\ Canhbéo: Canh béo nguy ca'tif vong ciia thuong tich nghiém trong. L/ ) Ludnlau khd phich cam day nguén néu né bj udt. @ ¥invuilong lam vé sinh longva nap.
@) Chay : Canh bao nguy ca chén thuong hoac thiét hai thiét bi g (N — N6 c6 thé géy ra chan thuong hosc hda hoan.
© Nghiém cim @ Rit phich cim rakhi 6 cim @ Cincohianh ding
@ Lam theo huéng din @® Khng dugc thioroi @ Coi chimg dién giat
Huéng dan theo thuc don Huéng dan theo thuc don Huéng ¢ dan theo thuc don Hudng dan theo thuc dcn
Sita chua Hy Lap Pho mat Chiét xuit men giam Lam dwa mudi
CHUANBI CHUANBI CHUANBI CHUANBI
Lam vé sinh tét cd cac bo Cho tét cd cac nguyen lidu Dat long (i vao bén trong Lam vé sinh tat ca cac bo Cho tit cé cac nguyén Dit 16ng i vao bén trong Lam vé sinh tat ca cac bo 2 Cho tt ca cac nguyen liéu 3 Dit 16ng i vao bén trong 1 Lam vé sinh tét ca céc bo Cho tét ca cac nguyén liéu it I6ng G vo bén trong
ﬁhhéul; tlf‘p :u: r:r\r:uﬂ(éf'\:e vcnE " vao Iéng 0. thiét bi. phan tiép xic truc tiép voi vio Iéng thiét bi. phan tiép xic truc tiép voi vao I6ng u. t bi. phan tiép xuc tryc tiép voi vao léng thiét bi.

'9 nguy - -Lamsita chuaHy Lap “Dayndp 6ng 0 va sirdung nhiing nguyén liéu. -Lam pho m iy nip léng tva sirdung nhiing nguyén liéu. ~Chiét xudt men gidm: aynipléng i va sirdyng nhiing nguyén igu. Lim dua musi Dy ndpléng i va strdung
-Lam vé sinh cic b6 phin bing ;ggg’h“j:‘“““"“"g*ME" tay cdm dé déng I6ng ulai Lam ve sinh cac b phan béng Sia et chanh (Khong tay cém dé dong I6ng U lai Lamvé sinh céc b phan bing Nguyen liéu cén chiét xust + tay cam dé déng 16ng & lai Lim vé sinh céc b phan bing cho nguyén liéu cin lam dua tay cAm 8& déngIbng i lai
cach rifa ching v chat téy ra oo thém 118,22 b;‘f‘g f"‘:‘”‘/ ;"O”'ED cich rla chiing v6i chit t3y ria O Phy g ot g bing cich xoay n6 theo cich ria ching vGi cht ty ria gidm + dudng béng céch xoay n6 theo cichria chiing véi chét téy ria musi + nuéc + gidm + duéng bing cich xoay nb theo
o950l nuﬁcvzo\nnwf_ath fﬁ:ﬂ"("euﬁu:"‘"afv‘mmu chieukimdong 56 100mnu6cvaoking .03t R, (m;xuét(mh chiéu kim déng hé. 6100 minuéc vao King 6. it (tinh bot -, mat ong, duing) chiéu kim déng hé. 56100 minudcvioléng 0. Dt (tty vao khdu vi cda ban) chigu kim déng hé.
::(ghx;vzga ozwmgva 1 cho g 16ng Gtrong 1dvi song va 8é cho no. (Khong <6 phu gia) hodc gidm 16ng ttrong 16 vi song va 8é cho nd. *Tham kho trang 15 &26 16ng & trong 16 vi séng va dé cho * Hoatan dudng hoan toan va

y trong 2pl chay trong 2 phuit. (Xem trang 20) gk chay trong 2 phat. (Xem trang 20) 16 chaytrong 2 phit. (Xem trang d6 vao long .

(xem trang 20) vao long G. 20)
@ Vilng k'*"“ tra bao nhiéu ham lugng canxi trong sika va céch né duc tiét triing, @ ém tra lai stia da duoc khirtriing (tiét triing) chua @  Néusirdung dudng, hay chic chan da hoa tan no trudc khi tion véi cac nguyén liéu khc.
~Néu ban sif dung men sifa chua dui dang bot, hay chic chan tron n6 theo ty & dugc -Dé cho két qua t8t nhat, nén cho 50mL-60mL chiét xust chanh (hodc gidm) va 3grams mudi. D& cho két qua t6tnhat, cdc nguyén liéu nén dugc cét nho thanh mién
denghltum(nhanh a g al ¥ cacnguys 9
N - R B P < < LAM DUA MUGI/NGAM CHUA
LAM SUA CHUA LAM PHO MAT CHIET XUAT MEN GIAM

Cam day dién vao & cim. Nhan Nhan ndt "Menu” mdt lén dé Khi thiét bi khéi dong, thai gian

N Cém day dién vao 6 cdm. Nhan Nhan nit "Menu" bén lan dé Khi thiét bi khéi dong lhOI g\an
it csmday d\en 0 6 cAm. Nhan Nhan nit "Menu" hai lin dé chon  Khi thiét bi khdi dong, thai gian Cém day diénvao 6 c4m. Nhan Nhan nit "Menu" ba ldn dé chon ~ Khi thiét bi khdi dong, thai gian nit"Power* trong 2 gidy cho dén ~  chon ché 6 1am dua mudi. 52 duoc démng: Ban
nit"Power” trong 2 gidy cho dén  chon ché d lam stia chua Hy Lap. & dugc dém nguac ting gid. Ban ong2gidy chodén  chédo lam phomat.N6 sé bit  sé dugc dém nguoc ting gm Ban nit "Power” trong 2 gidy cho déh  chédo chiét xudt mengiam. N6 sé dugc dém nguoc ting gic. Ban khi man hinh hién thi chi'F: N6 52 bét diu khdi dongvéimot | 5€ nghe thay md o
khi man hinh hién thi chir F. No sé bat ddu khoi dong véimot  sé nghe thay mot tiéng bipva. i o i ukhi dong véi mot tiéng bip  s& nghe thiy mdt tiéng khi man hinh hién thi chir F. 5@ bit déu khdi déng vai mot sé nghe thdy mot tiéng bip va it T mac ™ thay chi ' trén i ot i
tiéng bip sau3 giay. Theomac  thay chit F'trén man hinh, diéu 5203 gy, Theo mic Ainhnb 56 théy ChiF 1 man Ainh,diéu eng bip a3 gy Theomic iy ChI'F e man ini, iy D e e Ny < nghialam ga muci da
dinh, nG sé hién thi thei gian lam ~ nay c6 nghia sta chua da hoan hién thi thoi gian lam pho matla ~ nay c6 nghia pho mt da hoan dinh, n6 s hidn thi thoi gian nay cd nghia chiét xust men gidm P ien Ll haiglan/am  hoan thanh. Nhh nut "Pow
siachuala8giotrénmanhinh.  thanh. Nhdn ndt "Power" 6 gio trén man hinh, thanh. Nhan nt "Power” trong 2 chiét xust men gidm I 60 gier da hoan thanh. Nhn ndt "Power" 9 trong 2 gidy va cho doi cho dén
trong 2 gidy va chés doi cho dén gidyva cho doi cho dén khi man trénman hinh. trong 2 gidy va chés doi cho dén Kb man ninh hién thi chothay -
khi man hinh hién thi cholhay o hinh hién thi cho thay - -\ Rut khlménhmhhlentm(hothéy - Rt phich cam day nguén.
7Rt phich cém day nguén. phich cam day nguén. -~/ Rat phich cim day
BAO QUAN SUA CHUA o . : PR p A A
CHE BIEN PHO MAT QUY TRINH CHIET XUAT MEN GIAM BAO QUAN DUA MUGI/NGAM CHUA
Sau khi da lam xong sfachua, Ban hay v trrsia chua trong 6 lanh it nht 3
gios trudc khi dn. PN N PR N 4t 44 s A s P 1.0é cho mén dua mudi nguéi hoan toan va cho chiing vao mét ci hi thily tinh/chai sach
Sitachua @ 18t b6 loc pho mét vao I6ng v cho pho mét mém ma d hoan thanh béng thiét b, 1Khi qu trinh nay hon tt, st dung bo loc pho mt dé tich nguyénli¢u va iong chiét xudt men e ?
-Luén dé sita chua trong tii lanh @& girmui vi. luén thom ngon. 2Hs Janh cho déng lai (khodng 6 gid) va dam b dad giém mong mushn riéng biét. -Bdo quan mon dua mudi trong td lanh.
“Chi st dung sita chua trong vong 7 ngay. y gitr n6 trong i lanh cho déng lai (khoang 6 gid) va dam bao ndp da duoc v o X o )
“Nép ludn ludn dugc dong that chit va kin-Khong Iuu tri siia chua trong t dong déng chat va kin.(Loai bé cic huyét thanh sita) 2.Cho lugng chiét xudt men gidm tif nguyén liéu vao mét lo thiy tinh/chai sach. D
3.Lugng chiét xuat men gidm tif nguyén liéu cén dugc git trong ta lanh. “Vui long st dung mét hi thiy tinh c6 chiaty Ié
1. Sau khi da lam xong sita chua, Ban hay luutrif sita chua trong t lanh it nht 3 gics D

@ ~Céc mén dua musi/ngam chua trong hi thily tinh c5 thé dugc dat trong mot chau nuée lanh -BGi vGi
2,93t bo loc pho mat vao bén trong I6ng i va d6 sita chua vao bd loc pho mat ma Hay chic chén riing b loc pho mat duoc d3t & ding vi tr

o Cic mén dua mudi/ngam chua trong his sé cé huiang vi thom hon khi g6 Ian ngugc xuan
Sita chua  Khongduoc k"vawd“" . G 64 a béng cich xoay 6 theo Chi sit dyng sita chua trong véng 5 ngay. D61 v6i qua trinh nay, ban c6 thé sir dung bét ky d6 ngot nao (mat ong, tinh bt si 6, duéing) tiy thude (D&hi diing thing mot khi b duoc mé dé dung)
HyLap chiéu kim déng hé. oty el < Y “N&p luén ludn dugc déng that chatva kin. (ngan ngifa pho mat khong bi kho) Va0 6 thich cia ban.
) 4. Luutrf n6 trong td lanh it nhat 6 giertrudc khi an. -Khéng luu trif pho mét trong ti déng. -Duting cén phai duoc hoa tan véi chit 1ng vi vy né cén phdi duoc khudy béng thia méi 6-12 gic.

-D3i véi gidm, bdo quan né trong nhiét db &m trong vong 7 ngay v sau dé gitl né trong td lanh dé cho
. két qua tt nhat.

-Nap luon lubn dugc déng that chat va kin

-N6 can duoc gir trong ti lanh sut thos gian .

-Khong luu trf sita chua trong ti dong



