I CACBO PHAN SAN PHAM
[ Man hinh hién thi J

*Pen sang 1én khi ché dé va nhiét d6 dugc chon.

) Yogurt kle (D)
@ Pike @ @ Chitc néng Yogurt
[lam Stta Chua (4 gid/8 gio) / Sita Chua Hy Lap].
@C Natto ‘@ @ Chuc nang Pickle
[lam Dua Musi / Siré / Rugu / Gidm].
© Chuc nang Cheese

[lam Phé Mai / Pho Mai Ricottal.
O Chiic ndng Natto [lam Natto Dau Nanh].
©0 Nhiét do /Thai gian.

@ Nhan nit“Nhiét do/Thai gian” dé thay déi thasi gian
va nhiét do méc dinh dé thiét lap.

@ Nhan nit“Menu” dé chon cac ché d6 nau.

© Nhéan nit“Power” dé khai dong ché do ndu hoac
hiy bo cac cai dat da chon.

@O Nhin nat“Nhiét do / Thai gian’, sau d6 nhan nit

0, -+" & diéu chinh thasi gian hodc nhigt do.

Q

Ché d6 chiy
1) C4m day nguén vao & cim dién.
2)Ba tiéng bip vang lén va man hinh nhap nhay ba lan.
3) Dén LED hién thi“00"va chuyén sang ché do cha.
Lua chon cac ché d6 nau
1) G ché d6 chd, nhan nhanh niit “Menu” dé cudn qua cac ché do nu:

‘Siia chua (4 gi®) — Siia chua (8 gi&) — Dua mui — Phd mai — Natto!

M&i ché d néu da chon sé séng dén trén man hinh hién thi va hién thi nhiét d6 nau.
2) Sau khi chon ché do nau, nhin nit “Power” trong 2 gidy dé bat dau niu.

(Nhén ndt “Power” trong khi nau sé hty ché do ndu)
3)Trong qua trinh nau, man hinh s& hién thi thi gian nu can lai.
4) Khi thai gian ndu két thuc, dén LED hién thi “00” va sé phét &m thanh bao hiéu.
Thiét lap thai gian / nhiét dé theo cach thlicéng

Gt - va + dé diéu chinh nhiét do hoac thai gian thi cang.
*D6i v ché d 1am siia chua nhanh 4hr, thai gian va nhigt 46 khong thé ducc cai dat thi cong.

2) Nhan nit“Nhiét d6/Thai gian” trong ché dé da chon sau d6 nhan cic nat -, + dé cai dat.

I HUGNG DAN VE SINH VA BAO QUAN

<NUGC GIAM>

3.KHUTRUNG

3-1) Khir truing cac bd phan.

(16ng G, ndp 16ng 0, v.v.)
3y ria « Nudc gidm / baking soda (néng d thap):
Lau cac bo phén béng nuéc gidm /
baking soda hodc ngdm chiing trong nugc
d6 khoang 10 pht réi rita sach.

1. HUGNG DAN VE SINH
CACBO PHAN
(LONG U, NAP LONG U, V.v.)
« Lam sach cac bd phan béng chét
nhe va rira lai bang nugc.
«Lam sach 16ng G va céc b phan da sir
dung, lau kh6 hoan toan va bao quan &
noi kho ro.

2. HUGNG DAN VE SINH THAN MAY

3-2) Khir trung than may.

« Khif tring béng nuéc gidm / soda.

1) Dung khan mém hodc khan lau bat dia da thim
nu6c gism / soda dé lau sach bén trong than
may.

2) Lau lai than méy mot Iin nia béng khan mém
hoéc khan lau bét dia da vét kho.

3) Lau kho bang khan kho va cat giir san pham &
noi bo quan

« Lau sach bén trong va bén ngoai than
may bang khan mém &m, sau d6 lau khé
béng khan sach.

I HUGNG DAN CAI DAT NHIET PO

C&m phich cdm vao 6 cdm dién.

Pickle

Natto

I HUGNG DAN CAI DAT THOI GIAN

1

Yogurt
anelahe Pickle

Cheese

Cém phich c&m vao 6 cdm dién.

Nhan nit “Temp/Time” 1 1dn dé chon
ché db thiét lap nhiét do.
«Man hinh s& hién thi nhiét do mac din

Yogurt Pickle
o

13"42°C
Cheese Natto !

Yogurt .
ahriahe Pickle

Cheese Natto

Nhén nat“Temp/Time” 2 14n dé chon
ché do thiét Iap thai gian.
~ Man hinh sé hién thi th gian méc dinh &

8'gic

Diéu chinh nhiét d6 béng cach nhan

Yoour Pickle NGt () va (+).

«Nhan nut () 113 giam nhiét do
Cheese xuong 1%
-Nhdn ndit (+4) 114 sé téing nhiét 4o thém 1%

*Nhiét do

Yogurt .
Yogurt Pickle

Cheese

Diéu chinh thdi gian béng cach nhan nat (-)
va (+).
«Nhan nut () 11an sé gidm thai gian

Ut (+) 1 lan sé tang thoi gian thém 1h,

iét lap: 199 gio

Sau khi nhiét do da dugc thiét lap,

Yogurt Pickle nhdn nit "Power” dé khdi dong ché do nau.

Cheese Natto

CONG THUC NAU AN
[SUA CHUA / DUA MUOI CHUA / PHO MAT]

SUA CHUA

I

Nguyén liéu 850-1000ml Sita + Men cai.
(100-150g sira chua hodc 1-2 géi bt men vi sinh ban dau)
Céch lam 1.3 sifa va men céi vao 18ng 0 va khudy déu.
2.L&p ndp vao 16ng 0 va diing tay cdm dé déng lai bing cch xoay theo
chiéu kim déng hé.

3. Chon menu “Yogurt” dé lam stfa chua va dé n6 hoat dong trong 8 gid.

Sita chua

Khi qua trinh Iam siia chua hoan tat, lam ddng sa chua bing céch dé trong t lanh hon 3 gi,
Sita chua Hy Lap
3t Iuiloc véng sifa vao 16ng . BG sifa chua vao lusi loc irti,

~Ldp ndp vaol6ng i va diing tay cim dé dng lai bing céch xoay theo chiéu kim déng hé. D& n6 déng trong
tilanh trong 24 gid.

DUA MUOI CHUA

I

Nguyén liéu 500g dua chuét, 500ml gidm, 500ml nuéc, 159 dudng,
gia vi ngam dua mudi chua.
Cach lam 1.Cha dua chudt véi mudi hat dé rira sach va théi lat ddy 5-7 mm.

2.Cho gidm, nudc, dudng, gia vi ngdm dua mudi chua vao l6ng .
Cho dua chudt vao, khudy déu cc nguyén liéu.

3.L8p ndp vao 16ng 0 va dung tay cdm dé déng lai bang cch xoay theo
chiéu kim déng hé.

4.Chon menu “Pickle” dé lam dua mudi chua. Man hinh méc dinh sé hién
thi thdi gian nau 1a 72 gid.

@ - Cho duamusi chua da hoan thanh vao lo thily tinh da tiét triung va day kin réi bao quan trong t lanh.

PHO MAT

Nguyén liéu 800ml sifa, 50-60ml nudc cét chanh. (hoéc gidm)
Céch lam 1.Khirtrang céc bo phan san phdm béng céch rita sach vdi chat tdy rite.

2. Cho tat ca cac nguyén liéu vao I6ng U; Lap ndp vao I6ng 0 va diing tay
cam dé déng lai bang cach xoay theo chiéu kim déng ho.

3.Chon menu “Cheese” dé lam pho mét va qua trinh sé hoan tét sau 6 gio.

4.D3t i loc véng sifa vao I6ng U va d6 phan phé mét mém da qua qua
trinh G vao ludi loc.

5.Cho vao ti lanh dé dong lai (khoang 6 gio) va dam béo nép da dugc
day kin. (Loai bé phan véng sira)

r

Yogurt
prers Pickle

Cheese

Sau khi thai gian da dugc thiét lap,
nhén nit“Power” dé khai dong ché do nau.

I HUGNG DAN XU LY SU €O

+Banda dung \oal men vi khuan axit lactic thich hop?

M Sita chua khong déng dic tét.
+Ban da dungloai sita phit hop?

kiém tra ai s strdung lieund c6 ph
thanh tring, anxi sa t ché
5 hodc sita bot
+Ban da st dung luong sifa thich hop vamen
axitlactic?
Néu ban khong strdung

*Luong khuyeén ding 1000mI it + men vi khudn
axit lactic. (sta déc [én men vikhudn hosc bot)
+Ban da vé sinh va khirtriing céc bo phan thiét biky
truéckhistrdung?
N n thié

st i
~Ban da khudy sfa véi men vi khun axit lactic trugc khi

1énmen?
Né an khor
y i lén me
-Ban da st dung luong bt men axit Iam{ thich hop?
T t an strdung v i khuan dang bot,

ilor

Bankhongnensudungsua(huada\amnhumenvl

Khuén nhiéulén?

Né an stfdung stfa chua da lam nhu men vi khudr

nhiéu lan, Sy lén men clia axit latic s& bi suy yéu va

khéng dam béc

N etdotmngphongquathaphoac qué cao?
long strd i€t bi & nhigt 4o binh th

B Nudc (vang siia) chay ra tir sita chua.

+Nudc (vang sifa) chy ra tif sita chua la binh thuong.

*Néu ban st dung sifa khdng phis hap cho sta chua,
it nhiéunuéc (ving stia) hoac mat hién tuang
khong can xing c6 thé xdy ra

+Ban da khong dé sita chua trong td lanh sau khi sira

chuada

W Vi chua rat manh hay yéu.
“Bands th\etlapthc\ gian lén men

+Ban dsidung oaista phishop?
loai sfa, stfa c [ khong hoan thant

khusn axit lactic
g min

W Sita chua bibong bong, mui vi d& hay
mau sic khéc thudng.
+Ban da vé sinh va kh triing cac b6 phan thiét
Néu céc bo phan thiét bi da khor ,
ua o thé bi hu
. Ban khong nén st dung siia cu (mon

K2

- Ban da st dung mét luong thich hop ctia nuéc cét
chanh (ho3c gim)?

N \ud\\u{w th

+Ban da khusy nudc c6t chanh (hodc gidm) visia
ding cich?
Néu ban khud,

~Bandanhannutchonch'dodun97
Xinwi long chon ché 46 ‘Cheese’ dé lam pho mat

KU\IIFIBOS@

May Lam Sita Chua Thong Minh

14V1261019A

B Pho mét c6 mui/ vi khé chiu.
. Ban da 1am sach va khir triing cac b phén t6t chua?
han khon K, mui

ank
+Ban khong nén sttdung sita it
Vuilong str dung stfa tuoi con théi han sirdung

M Natto d3u nanh khéng lén men.

+Néu khéng ding men natto, qua trinh lén men
thung khong dién ra tét.

+Néu daunanh khéng duocludc ky, quétrinh lén men
ciing s& khong tét. Bidu quan trong la phai ludc du
cho dén khi chiing chuyén sang mau nau va nat ra khi
4n gilia ngén cai va ngon tro.

M Natto dau nanh c6 nhiéu nuéc.

+Loai b6 hét nudc thira tir dau da luoc va cho vao long
U délénmen.

«Nudc ngung tu c6 thé roi xudng dau trong qua trinh
1én men, vi véy hay dam bao day kinnép trong khi lén
men.

W Natto dau nanh c6 vi chua.

«Néu khéng diing men natto, vi khudn cé thé phét trién
vagayramui hoi hodcvi chua.

W Ché d6 cai dit nhigt d / thai gian
khéng hoat déng.
+Khong thé thay ddi nhiét do / théi gian khi may dang
hoat dong. Nhan nit“Power” dé ding, sau do dt lai
nhiétdo/thdi gian.
M San pham khéng 4m trong khi may
dang hoat déng.
+Trong trung hop nhiét d cai dat dudi 40°C, ban c6
thé khang cim thay 3m vinhiét do cathékhoing
36°C.

- 5an pham c6 nhiéu mau sic
- Chi sirdung trong gia dinh.

THONG SO KY THUAT SAN PHAM

San phdm May Lam Stta Chua Thong Minh

KGY-881CB, KGY-881CE,
Masan pham | KGY-882CB, KGY-882CE,

KGY-883CB, KGY-883CE
Diénap AC220-240V, 50/60Hz
Congsudt
tieuthu aaw

Trong luong | 1kg
Kich thugc 180x 180 x 200 mm

Lam sita chua (4h/8h) - lam
stfa chua Hy Lap
Lam pho mat - lam pho mat
Chuic nang Ricotta
Lam dua mudi - 1am rugu tréi
cay - lam gidm - lam siro
Lam natto dau nanh
2.0L
(Khuyén khich st dung 1.2L)

Nhasan xuat | NUC Electronics Co, Ltd.

Dung tich

TRUNG TAM BAO HANH DAI PHUC LOC THO

Dia chi: X126 Huong Giang, Phutng 15, Quan 10,
TPHCM (nay Ia phung Hoa Hung)

Dién thoai: +84 (028) 38652021
Fax: +84 (028) 39708863

Ngay 1am viéc: Thit hai - Thit bdy tir8:00-17:00
SHOWROOM TRUNG BAY SAN PHAM

ia chi: 27 H6 B4 Kién, Phung 15, Quan 10, TPHCM
(nayla phung Hoa Hung)

Dién thoai: +84 (028) 39708631 - 0938 301 719



CACBIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG
Khi str dung céc thiét bj dién, Cc bién phap phong nglia an toan c
ban nén luén ludn dugc thuc hién nhu sau:

1. Bocky husng dn trudc khi sitdung.

2. Khéng sif dung thiét bi ngoai tréi.

3. Giam sat chit ché a can thiét khi thiét bi duoc st dung bdi hodc gén tré em.

4. Khong van hanh thiét bi véi day dién bi hong, hoac sau khi thiét bi gap su 6.

5. Khong tu thay déi va théo rdi thiét bi.

6. Khéng sir dung sn pham nay cho bit cf muc dich gi khéc hon so véi chiic néing ciia sin pham.

7. Vuildng sttdung ca cung cdp kém

8. Kh dé di chuyén hoic (156c d6i véi thiét bi nay trong khi hoat déng.

9. Déngat két néi, hay chic chin thiét bi da duoc tat, sau d6 théo phich cim ra khoi 6 cim trén tuding.

10. Xinwui long giir cho thiét bi nay ra khdi tdm véi clia tré em hodc tré so'sinh sau khivé sinh va sdy kho.

1. Hay chéc chén rang bét ky ngudi du 5m Mot duia tré hay ngudi tan tat co suhiéu bigt tha
déo vé san pha u o am sét clia Gilon da G A dich
antoan.

12. Néuthié c phich cdm bihong, liét 6ttrung tam dich vu bao ha é sifa chifa hoac
thay thé.

13. Khéng dugc ngam thiét bi nay trong nuéc dévé sinh.

14. Thiétbicothé (f dung b tré em tir. g hiing dugc gidm sat va huéng dan st
dung thiét bi mét cach an va hiéu v ém lié I h va béo trisir
dung sé khong u tng budc U a
gidm sét.

15. Tré em cén dugc giam sét dé dam béo réing chiing khong choi duia hay nghich vdi thiét bi nay.

16. Néu day nguén bi hu héng, n6 phéi dusoc thay thé bdf cac nha sén xudt, daily dich vu ciia hing hoac

gaynguy

LUON LUON GHI NHG NHUNG HUGNG DAN NAY.

+Thiét bi chi sif dung trong gia dinh. Hay lam theo céc huéng dén trong séch huéng dan st dung mot cch cin

than. (Thiét bi s& khng duoc bao hanh mién phi ctia nha sin xuit néu san phim duoc sif dung sai quy céch
va khéng diing theo muc dich ctia thiét bi)

- Luuséch huéng din san phim cin than dé tham khao trong nhiing 14n st dung sau.

«Néu thiét bi duoc trao nhu mét mén qua, xin vui long dé sach huéng dan kém theo san pham.

+Cn than khong dé chit lng dinh vao dau phich cim.

«Hay canthan vi san pham van téa nhiét sau khi sit dung va bé mat vén con néng véi lugng nhiét du.

Céc bign phap phong ngtia sau day duoc cung cdp dé dam béo su an toan clia ngudi st dung. Xin vui
16ng doc ky céc bién phép phong ngifa va thiic hién mét mc do can than khi strdung thiét bi.

Canh bao: Canh bao nguy co'tif vong clia thuong tich nghiém trong.
Chay : Canh bdo nguy co chan thuong hodc thiét hai thiét bi.

& Nghigm cim @ Gincohanh do @ Kno i @ Lim

HUGNG DAN CHUC NANG YOGURT
[LAM SUA CHUA (4 GIOY8 GIO) / SUA CHUA HY LAP]

CHUAN BI LAM SUA CHUA
@ Lam vé sinh tét ca cac bo phan tiép xdc tryc tiép véi nhiing nguyén liéu.
@ Cho tét ca cac nguyén liéu vao 16ng ¢ va khudy déu.
+ Stta chua Stia chua nguyén chét: 1000mL sita + men cai.
nguyén chdt | *Bgivai men céi, sit dung 100g dén 150g sifa chua va bot men vi khuan axit lactic.
* it dung men bot theo huéng dan danh cho men.
*Lam stfa chua nhanh 4 gié: Dau tién, cho sifa vao 16ng & va ham néng bang 16 vi séng
(mc 700W) trong 3 dén 5 pht, sau do thém men vao. Sita lanh c6 thé khong lén
men t6t thanh sita chua trong ché dé nhanh (4 gid).
* Sita chua c6 thé mat nhiéu thai gian hon dé lam tily thudc vao men ban st dung, vi
Vay hay thém thdi gian néu can.
~Thantrong Kiém tra loai siia ding dé lam siia chua.
*Sia thich hop dé lam sifa chua: Sira tiét triing / sifa thanh triing & nhiét dé cao.
*Stta khong thich hgp dé lam stia chua: Siia c6 ham lugng canxi cao / Sita it béo / Sita
thanh tring & nhiét d6 thap.
© D3t bo phan 16ng G vao bén trong than may va day ndp may trén than may.

LAM SUA CHUA LAM SUA CHUA HY LAP VGI BO PHAN TACH
VANG SUA =)
N
8 - ‘@
Cé;mpm’ch cém vao 6 cam dién. Dén LED L/) .
hién thi*00" Datlusiloc  [DSsiachua  Dayndplaidé [Sau24gio, [Michvéngsia
2 vngsiaveo  dalvioludi tachvangsia  1sp diaép) n thir hai]

léngtéchvng locvingsial lindu
st Trong 24 gie)

trolen)

Téchvéng sifa khi siia chua thuéng tao ra sia chua Hy Lap gidu
dinh duéng hon.
1)C8 dinh u6i loc vang sita

" cdols i vao ludiloc vang s
Nhan nit“Menu’ mot én chon ché d lam tichs T

stiachua nhanh (4 i) hoc hailén chon

ché dolamsita chua (8 gio).
*4gi6la ché do nhanh dé lam sita chua
trong 4 gi.8 gierla ché dd thong thueng
& lam sita chua trong 8 gio.

Nhdn nit Power* dé bit ddu lam

X n 3n N

thi“00"va & phat am thanh bao higu da
hoan thanh,

3)Tach vang sitalén déu

*Béy népI6ng tich véng stk va tach véng sfal4n ddutrong i lanh trong
khoing 24 gics

4)C6 dinh dia ép

+B8 hét vang st Ién du. D3t dia ép lén trén sia chua, s tran v
X08y Nép 16X0.3& dng hodn toan

5)Tach vang sita lén hai

*Sia chua Hy Lap duigc lam sau khitéch vang st lén haitrong td lanh
trong hon 3 gids.

@ -Gén o0 bing céch déy o vao ranh cianép.

/\ CANHBAO AN TOAN

e

® Khéng nén st dung nhiéu thiét bi chung 1 6 cdm.
— N6 c6 thé gay hda hoan.

Khéng nén tuy thao ra, stia chia, stfa déi cac thiét bi.
— N6 c6 thé gay ra chan thuong.

0 Lam sach chau phich cdm dién trudc khi cam dién.
%@ — N6 c6 thé gay séc dién hoac hda hoan.

0 Pé thiét bi xa tam tay tré em.
— N6 c6 thé gay ra chan thuong.

N bi & méi trudng khac nghiét nhu dm uét,
PRty N
J — N6 c6 thé gay ra chan thuong.
P:\”\/»; Rut day ngudn va goi dén trung tam bao hanh ngay lap tiic

- khi thiét bi c6 tiéng 6n va c6 khéi.
— N6 ¢4 thé gay ra chan thuong hoic hda hoan.

Khéng phun chat dé chay truc tiép vao thiét bi.
— N6 ¢6 thé gay ra né hodc hda hoan.

Khéng strdung sai muc dich ban dau clia thiét bj.
— N6 c6 thé gay ra chan thuong hodc hda hoan.

0 Luén lau khé phich cdm day nguén néu nd bi ust.
— N6 6 thé gay rachan thuang hodc héa hoan.

HUGNG DAN CHUC NANG YOGURT
[LAM SUA CHUA (4 GI®Y8 GIO) / SUA CHUA HY LAP]

BAO QUAN SUA CHUA

- Bdo quan sifa chua d& hoan thanh trong tl lanh it nhat 3 gig va dung trong vong 7 ngay néu
cothe.

« Bdo quan sifa chua trong hop déy kin va 18y ra céc riéng trudc khi dung.

« Sita chua dac sé 6n dinh hon khi bdo quan trong td lanh.

« Stta chua bao quan cang lau thi cang chua.

« Néu ban thdy c6 ndm méc hodc déi mau, hay b sita chua di.

« Ban ¢4 thé thém tréi cay, ngil c6c Granola hodc céc loai topping khac vao sifa chua trudc khi
dung.

« Sita chua c6 thé duing trong nhiéu cong thic khac nhau, chdng han nhu sinh t6, nudc cham
Vva nuc st.

HUGNG DAN CHUC NANG PICKLE
[LAM DUA MUGI / SIRO / RUGU / GIAM]

CHUAN BI LAM DUA MUGI / SIRO / LAM DUA MUGI/SIRO /
RUGU/ GIAM RUQU/ GIAM
@ Khir trung cac bo phan can st dung, chéng han 1

nhu l6ng 0 va nép Iéng 0.
© Cho tat ca cac nguyén liéu vao 16ng t.
+ Cho duéng vao hén hgp nudc va gism, va khudy hoa tan hén
hop nay hoan toan. Han hop nay dé lam dua muéi.
+Thém céc nguyen liéu lam dua musi vao hén hop.

© Dit bo phan I6ng tivao than may va déng ndp 2 é; S
than may. ‘%@D 3

Nhan niit“Menu" ba lan chon ché do lam
dua musi / sird / ruou / gidm, sau 6 nhan
nut"Power” dé bt dau lam dua musi /
5ir6/ rugu

Cém phich cam vao 8 cém dién.
Dén LED hién thi“00".

+Thosigian nd

Néu nhan nt*Power"trong khi né

BAO QUAN DUA MUGI/ SIRO/RUGU / GIAM

@ Dé cho dua mudi ngudi hoan toan va cho ching
vao mot cailo / chai thay tinh sach.

© Bio quan dua mudi trong td lanh.

Khi thas gian nu két thic, dén LED hién

thi“00"va sé phat am thanh bao higu da
dp ngugc chiing xudng. hoan thanh.

- Childy ra luong vita di an va thuing thiic trong vai thang.

-Dua musi trong lo s ngon hon va dé dugc lau hon néu ban

@) cHUY ANTOAN

p ® Khéng cdm hoac rat day nguén véi tay bi uét.
% — N6 c6 thé gay séc dién hodc hda hoan.

Khéng vé sinh thiét bi vi héa chét dé bay hoi.
—Thiét bi c6 thé bj bac mau hoac bién dang.

0 Luén luén rit day nguén ra khdi 6 cdm khi khong str dung.
— N6 c6 thé gay hda hoan.

29 - Khéng udn cong hodc lam héng déy dién nguén.
\%}) | — N6 c6 thé gy ra nghén mach hodc tham chi hda hoan.
@ Khéng dugc thao rdi thiét bi bang tay hay dung cu khi thiét bi

Z | dang cam dién.
= — N6 c6 thé gay ra chan thuong.

% ® Khéng phun nudc hodc hda chat dé chay dé lam vé sinh hay

2 lau chui thiét bj.
£ — N6 c6 thé gay ra chén thuong hodc hda hoan.

[WIN 0 Khéng dé thiét bi gdn may sudi hoiic thiét bi gia nhiét khac.
— N6 c6 thé thay d6i mau sic cta thiét bi hay thiét bj bién dang
hodc c6 thé gay ra hda hoan.

~ ® Vui ldng st dung thiét bi & trén mot mét phang.

j — N6 c6 thé gy ra hdng héc cho thiét bi.

% 0 Xin vui long lam vé sinh 16ng G va nap.

HUGNG DAN CHUC NANG CHEESE
[LAM PHO MAI/PHO MAIRICOTTA]
CHUAN BILAM PHO MAI

- - @ Lam vé sinh tat ca cac bo phan tiép xdc truc tiép véi
nhig nguyén liéu.
@ Cho tét ca nguyén liéu vao [6ng 0.
+D381000ml sita vao18ng i va khudy déu véi 80~100ml nudc ct
chanh hosc gigm.
© D3t bo phan 6ng G vao than méy va dong nip
than may.

t
vai: it thanh tr
dinh b Iugng nus
huyén nghi: 80mL~1

CHE BIEN VA BAO QUAN PHO MAI

Strdung bo phan tach vang stia dé tach riéng phan sira

dbng va vang stia dé 1am phé mai ricotta

© Lam mét: Sau khi ché d6 lam pho mai d& hoan
thanh, sita da dong lai dugc hinh thanh va phé mai
mém nén dugc trif 6n dinh trong td lanh trong it
nhét 3 gio.

@ Loc: DS phd mai mém vao Iusi loc véng sifa ctia bd
phan tach véng sita.

+Stic chitatéi da cho ph mai mém: 1.100g

*Néu ban d6 phd mai da hoan thanh vao ludiloc vang sita clia bo

phén tach vang sita khi con néng ma khong lam lanh, san phém co
thé bi bién dang.

© Téch vang sifa lan 1: Day ndp I6ng tach vang sifa va
tach vang sifa lan dau trong td lanh trong khodng

Néu nhin it ‘Power rong khi ndu, ché do 24gi6.

i 58 bihiy £ O Ep:D6 bd véang sifa da tach lan dau. Dat dia ép lén
trén pho mai mém, tir tif &n va xoay nap 16 xo dé
dong lai hoan toan.

@ Téch vang sifa lan 2: Sau khi ép trong td lanh it nhét
3 gio dé loai bé vang sita con lai, phd mai ricotta da

Khi thi gian ndu két thic, dén LED hién hoan thanh.

thi“00"va sé phat am thanh bao higu da

hoan thanh. @ -Dém bioludiloc ving sia duoc dtding cich,

~Hay diing pho mai trong vong 5 ngay.
-am bao nép duoc déng chat khi bao quan trong ti mat.
(ngan ngiia pho mai bikh6)
-Biing trif phé mai trong i déng.

Cém phich cam vao 6 c4m dién.
Den LED hién thi"00"

Nhan nit“Menu”bén 14n chon ché do lam
pho mai / pho mai Ricotta, sau d6 nhan
niit“Power” dé bat dau lam pho mai / pho
‘mai Ricotta.

I CAC BO PHAN SAN PHAM

Cécbo phan

THAN MAY

MAN HINH HIEN TH| '

BANG DIEU KHIEN

’ BO PHAN LOC
BO PHAN TACH VANG SUA
—

>)
&7 2)
NAP LONG TACH
VANG SUA
NAP LUGI LOC NATTO
qulk
2
L0X0 LUGI LOC %

VANG SUA

i/

LUGILOC NATTO
DAU NANH

DIAEP LONG TACH
VANG SUA

HUGONG DAN CHUC NANG NATTO
[LAM NATTO DAU NANH]
CHUAN BI LAM NATTO DAU NANH

@ Lam vé sinh tat ca cac bo phan tiép xtc truc tiép véi
nhimng nguyén liéu.

@ Dit ludiloc natto dau nanh vao trong 16ng 0.

© Tron déu 300g dau nanh ludc va 30g dén 50g men
natto, sau d6 d6 hdn hap vao ludi loc natto dau nanh.

*sir dung 1g6i san pham natto lam men natto dau nanh. Néu

khéng c6 men, qué trinh [én men sé khang dién ra binh thuéng.

O Day nép Iui loc natto dau nanh, sau d6 déng nép

than may lai.

LAM NATTO DAU NANH
1

BAO QUAN NATTO DAU NANH

@ Bio quan natto dau nanh 1én men trong td lanh
thanh timg phan &n riéng. D bdo quan lau dai, hay
gitrdong lanh.

@ -Gl nattokin va i déng lanh.
R& d6ng natto déng lanh trong ti lanh trucc khi an.
Ban cothé st dung 30 gram *natto lam sén’lam men cho
14n sau. Git men trong tt déng.

~Natto c6 vi ngon khi diing vdi nhiéu loai nuéc st khac
nhau.

Cém phich c&m vo & cam dién,
Den LED hién thi 00"

Khong di chuyén sén phm trong qua trinh lén men
(Néu cic giot nuéc trén bd téch Natto bam vao hat dau, qua

trinh Ién men s& khong dién ra tot)

Nhan nit“Menu’ nam I4n chon ché do lam
natto dau nanh, sau dé nhan nut“Power”
& bat déu lam natto dau nanh,

CHUAN BIDAU NANH

@ Ngam 150g dau nanh trong nudc hon 10 gid.

© Dun s6i dau nanh cho dén khi dau chuyén sang mau nau va
mém.

Khi thi gian ndu két thiic, dén LED hién
thi“00" va sé phat 4m thanh béo hiéu da
hoan thanh

© V6t dau daluoc ra khoi nuéc. Sau d6 thém mot goi len men
NATTO dau nanh (30g).

@ Tron déu men NATTO dau nanh v6i dau nanh da luoc.

© D3 tit cd vao Iudi loc natto dau nanh.



